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QUAI SUD INVENTE LES AIDES-CULINAIRES SPECIAL DESSERTS :
« SUBLIMEZ VOS DESSERTS EN UN CLIN D’CEIL »

Les aides-culinaires spécial desserts : un concept complétement nouveau pour la cuisine de
tous les jours et celle des jours de féte. Des produits ultra-simples et rapides d’utilisation
dans vos préparations ou en finition. En un clin d’ceil, ils subliment et ennoblissent toutes les
préparations sucrées. Le secret ? Cinq mélanges entierement naturels a base de fruits, de
fleurs, d’épices, de féves de cacao et d’huiles essentielles.

Bien entendu, les mélanges pour agrémenter la cuisine existent déja.

Mais uniquement pour le salé. Quai Sud transpose le concept et créée une
gamme de cing aides-culinaires pour les desserts : mélange chocolat-noisette,
fruits rouges-vanille, agrumes aux épices, fleurs & fruits et mélange de Noél.

Tout simplement

Les aides-culinaires spécial desserts s’utilisent comme des mélanges d’épices.
En un clin d’ceil, il suffit d’ajouter une cuiller a café par portion dans les pates
a gateauy, sur les tartes et dans les préparations. En finition : a parsemer sur
les coupes glacées, salades de fruits, fromages blancs...

Des résultats bluffants

Les aides-culinaires spécial desserts transcendent les desserts les plus
simples. Elles les habillent d’une multitude de couleurs gaies, de textures
inédites et de saveurs gourmandes. Quelques cuillers a café permettent
de réinventer le sempiternel cheesecake, de donner du chien et de
I'allure al'indémodable compote de pomme maison.

Tout naturellement

Pulpes et zestes de fruits, pétales de fleurs, épices, vanille, feves de cacao, éclats de noisette,
huiles essentielles... Nous avons sélectionné et assemblé des ingrédients naturels pour
composer cing mélanges harmonieux et équilibrés.

Bon dedans, beau dehors

Parce que nos mélanges sont aussi beaux que bons, nous avons choisi un conditionnement
sobre et transparent. Le verre fait la part belle au contenu. Oui, c’est une aide-culinaire. Mais
de par son esthétique, elle trouve tout naturellement sa place sur les étagéres, comme un objet
de décoration.
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